Les Typotes Vagabondes

C’est une petite fabrigque nichée au
coeur de Moulin Vieux & Lavaldens.
Noe pains, au levain naturel, sont
pEtrie et fagonné&s & la main puis

cuite au feu de bois.

Meunié&res-boulangéres,
gé&lécetionné des varié&tés anciennes,.

nous avons

de bles ek de webite Speaures, Dl
gsont cultivées par nos collégues
agriculteurs sur 1i& platean
Matheysin.

Ces céréales, nous les Cransformons
en farine grace &8 notre moulin &

meule de pilerre de type Astrier.

A travers notre métier nous souhaeitons
tigsger du lien en nourissant les
appEEIts.

NOS TOURN

Mercredl

16h20-168h40 La Morte ofice dau Tourisme
18h60-168h656 Le Villard
17h05-147h20 Lavaldens
17h25-17h36 Fontagneu
17h40-17h65 La Valette

18h10-18h30 Nantes en Rattier
(dépdt &8 1° Annexe)

18h45-18h65 Sievoz Bas
19h00-19h410 Sievoz Haut
19h30-19h40 Moulin Vieux

Commande le mardl avant 412h

Coline & Meélissa

Pour passer Commande

Teléphone 08 88 47 84 78

Vente sur place

25 impasse de L° Ecole & Moulin Vieux
Mecredi et vendredi & partir de 4156h

Suivez nos actualités sur Telegram
t.me/lestypotesvagabondes

RS

Vendredi

18h410-168h20 La Basse Valette
18h30-418h45 Oris-en-Rattier
17h00-17h16 Valbonnalis — & 1” Ecole
17h46-418h00C Le Dé&sert Valjouffrey
18h056-18h156 Les Faures
18h30-18h45 La Chalp
18h50-419h410 La Chapelle
19h30-18h40 Le Périer

18h45-19h55 Les Rambeaux

Commande le Jeudl avant 42h

A PARTIR DU 4 FREVRIER 20286



A

N

%

? o= z
Z /
7 z

A
Paing a la Farine de Blé T80

*T,e Nature (farine de ble population T80)
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e TLLe Graine (111;1 brun et tour-nasol)
TEOG MOLE: o5 coivi®ivssninisassdsdnivinissas inssinass Ly s O
Thg Hooonne om MowmlEigisi i 20 e8P @y RS IRE W0 69483 g

e Te Gourmand (raisin sec, flgue, amande grillée)
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e Le Pépite (pspite de chocolat, cacao, sucre)
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Pains sgspeciaux
. I Engﬂ?ain (far'ine engrain T80, levain engrain TBO)
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e Le Seigle (farine aseigle T140, levain de blé T80O)
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L] LLe Sarracsin (farine sarrasin T4110, levain engrain T80)
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. Le Trio (farine : sarrasin, seigle T140, blé T80, graines :

courge, lin, tournesol, flocons de sarrasin, levain blé T80 )
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Sableées

Nos sabl&gs sont réalisés avec du beurre, des ceufs et de la

farine de blé t80 et du petit épautre
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